SKU (X-076-001)

REBANADORA

-
MEATLINE

Equipo disefiado para realizar cortes precisos y uniformes,
con ajuste de grosor de 0 a 12 mm, estructura compactay
operacion eficiente para aplicaciones comerciales.

Especificaciones técnicas

é} Voltaje nominal 110V / 60Hz / 1PH
f) Consumo 3am
4 A% P
Velocidad de motor 1400 r/min

@ Velocidad de cuchilla 350 r/min

((9)z Grosor de Corte 0-12mm

(™™™ Ancho de Corte 180 mm

Peso neto 16.3 Kg

SaI Dimensiones generales

'\‘ / del eqUIpo ( Frente x Fondo x Alto) 54.3 X 48.7 X 41 .7 cm

Nota: El equipo cuenta con Swith de proteccion de giro
de disco

Aplicaciones ideales

Carnicerias Restaurantes Supermercados
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CERTIFICATION

Ajuste de grosor de 0 a 12 mm para obtener
rebanadas iguales y de excelente presentacién.

@ Cortes presisos y uniformes

Construccién en aluminio anodizado de alta
durabilidad, ideal para el uso comercial intensivo.

@ Estructura compacta y resistente

Operacién eficiente y segura
@ Motor de alto rendimiento y componentes

disefiados para una operacion estable y segura.




